SEENOLZ §

Mittagstisch - StraBencafé & Catering

Speisen

Wechselnder Mittagstisch ab 11:00 Uhr
» Verschiedene Suppen im Winter und Salate im Sommer . . .. .............. siche Aushang
+ Montags ist Wurstel-Tag, z.B. Curry-Wurst, Kasekrainer, Bratwurst. . . ... ... ... siche Aushang
+ Dienstag-Freitag wechselnde Wochengerichte . ... .................... siche Aushang

Panini vom Grill

« mit Schinken,Kaseund Tomate . . . . ... ... . . 6,50 €
» mit Rucola, Frischkase, Kaseund Tomate . . . . .. .. ... .. . . . . . . . 6,50 €
+ mit mediterranem GrillgemUseund Kase . ... ............ ... .. ... ........ 700 €

Seeholz-Burger (180g Bio-Rindfleisch, frisch gewolft)

» Seeholz-Burger / mit Rosmarin-Pommes. . . ... ....... ... ... ... ... 880€/1090€
« Seeholz-Cheeseburger / mit Rosmarin-Pommes. . .. .................. 980€/190€
« Seeholzburger des Monats / mit Rosmarin-Pommes .. .................. siehe Aushang

Seeholz-Veggi-Burger

« Seeholz-Halloumiburger mit GrillgemuUse / mit Rosmarin-Pommes ... ... ... 980€/190€
Brotzeit

« Breze / Butterbreze /Kasebeze . . . . . .. .. ... ... ... .. ... ... 120€/200€/260€

« Schinken- oder Kasesemmel / Schinkenkasesemmel . . . .. .. ............ 350 €/400€

« Schnitzel in der Semmel / Schnitzel mit Pommes oder Kartoffelsalat . . . . . . .. 6,50€/960€

« Leberkase in der Semmel / Leberkasel mit Pommes oder Kartoffelsalat . . . . . . 350€/850€
Hausgemachte Pommes mit Rosmarinsalz

« Grosse Portion pur oder mit KetchupundMayo . ........ ... ... ......... ... 500€
Kuchen, Kleingeback & Sufles

o Franzbrotchen . . . . . 290 €

« Kuchen & wechselnde Sufispeisen . . ... ... ... ... ... ... siehe Aushang
Getranke
Kaffee & Tee

« Espresso / EspressoDoppio. . . . ..o 200/300€

« KaffeeLungo . . ... 300€

e Cappuccineg . . . . 330€

« Latte Macchiato . . ... ... 360€

« Tee (verschiedene Sorten) . . . . . . . . 220 €
Kaltgetranke

o« PALIWasser (0,51) . . . 250 €

« PALI A-Schorle, Paulaner Spezi (0,51), Fritz-Kola (033 1). ... ... ... ........... 320€

Regional. Nachhaltig. Gut.

Neben ,einfach frisch gekocht” liegen uns Mensch und Natur gleichermaBen am Herzen - daher stehen bei uns Regionalitat, Saisonalitat ganz oben.
Wir beziehen unser Fleisch regional von der Munchner Metzgerei Wieser, Wurstwaren und der immer noch beste Leberkas weit und breit kommt vom
Magnus Bauch. Unser Burger-Fleisch kommt von der Biometzgerei Jufinger und die frischen Pommes-Kartoffeln holen wir vom Bauer Kaspar in Puchheim.

Tenl. 0170-6 59 76 77 = E-Mail: info@das-seeholz.de
Offnungszeiten: Montag-Freitag 8:00 -14:00 Uhr

Stand Januar 2024



